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Wir sind aus Familientradition, privat und beruf-
lich der Land- und Forstwirtschaft verbunden: Mit
Freude und Leidenschaft widmen wir uns dem
Hof, den wir in der 4. Generation betreiben.

Die Pflege und Erhaltung der gewachsenen
Kulturlandschaft, des Waldes, der Ziegen und
Damhirsche rund um den Familiensitz gehdren
ebenfalls zu unseren vertrauten und liebgewon-
nenen Aufgaben.

Auf 500 Metern Hohe ist der Raukastenhof ein-
gebettet in eine idyllische Schwarzwaldlandschaft
mit Waldern, Streuobstwiesen und kleinen Héfen.
Unser Hof liegt in der siidlichen Ortenau. In der
direkten Nachbarschaft befindet sich die Burg-
ruine ,Hohen Geroldseck’, das Wahrzeichen der
Region.
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Erreichbar iiber die B 415 zwischen

Lahr und Biberach. Auf der Passhohe i,
Schonberg Richtung Burgruine

,Hohen Geroldseck” abbiegen. '
Nach ca. 1,2 km rechts Richtung
Raukasten.

I‘.-?' Raukasten Destille
Raukasten 2
77960 Seelbach

# Burg Hohen-
geroddseck

#Passhohe
Schinberg

Telefon 07823 430
gehringer@raukastendestille.de
www.raukastendestille.de
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Edle Brande
aus dem Schwarzwald

Familie Dr. Joachim Gehringer
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Wir verwenden unser ganzes

Wissen und unsere ganze Sorgfalt

auf die Herstellung edler, aromatischer
Destillate. Die Ausbildung zum Staatlich
gepriiften Brenner wurde in 2016 erfolgreich
abgeschlossen.

Die vollreifen Friichte werden handverlesen, nach

bhewahrten Methoden eingemaischt und zur hoch-

wertigen Grundlage unserer Edeldestillate vergoren.

Das Destillieren der Maischen erfolgt, ebenso

wie die Herstellung von Obstgeisten, auf unserer
modernen Destillieranlage.
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Die hochprozentigen ‘Destillate werden in Glas-
ballons und Edelstahlbehéltern gelagert und
zum Verkauf mit unserem sehr weichen Quell-
wasser auf Genussstarke gebracht.
Einzelne hocharomatische Streuobstfriichte wer-
den in speziellen Verfahren in unseren Destilla-

ten ausgebaut und verleihen den Branden sehr
sortentypische Aromen.

Ausgewdhlte Destillate werden in heimischem
Eichenholz gelagert, um dessen charaktervolle
Aromen mit den edlen Fruchtaromen der Destil-
late zu neuen, begeisternden Geschmackserleb-
nissen zu vereinen.

Unsere aromareichen Likdre stellen wir vorran-
gig nach traditionellen Verfahren wie Ausziige
und Mazeration her. Diese beiden traditionellen
Verfahren kombiniert mit einer, je nach Likor,
kiirzeren oder langeren Reifezeit, sind die Garan-
ten fiir sehr fruchtige, hinreiBende Verfihrungen.
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Wie wird aus unseren Friichtchen ein aromati-
sches Destillat? Das mdchten wir lhnen gerne
zeigen und erklaren. Dazu brauchen Sie nur Zeit
und MuBe, um sich auf uns und unsere ehrlichen
Schatze einzulassen. Natirlich geht es dabei auch
ums ,echte” Schmecken und Spiiren!

Sind Sie dabei?
Rufen Sie uns einfach an, um einen
Termin zu vereinbaren.
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